FIORI DI PROSECCO

CLARA C

Conegliano Valdobbiadene

FIORI DI VALDOBBIADENE CUVEE EXTRA BRUT
VALDOBBIADENE PROSECCO SUPERIORE

Denominazione di Origine Controllata e Garantita

Dal colore giallo paglierino tenue con luminosi riflessi verdolini, presenta una spuma compatta e soffice. Il perlage ¢ fine, gene-
roso e persistente. Al naso affiora una sfumatura floreale che evolve poi in un fruttato ampio di mela verde croccante e di pera

Williams. Asciutto, fresco e delicato, si presenta dinamico ed equilibrato con finale persistente,

Gradazione alcolica: 11% vol.
Temperatura di servizio: 5-7° G, stappando la bottiglia al momento del consumo.

Residuo zuccherino: circa 4,5 g/1.

With its pale straw yellow with bright greenish reflections, it has a compact and soft foam. The perlage is fine, generous and persistent. A floral nuan-
ce emerges on the nose which then evolves into a broad fruitiness of crunchy green apple and Williams pear. Dry, fresh and delicate, it is dynamic and

balanced with a persistent finish..

Alcohol content: 11% by vol.
Serving temperature: 5-7° C (approx. 41-45° F), uncorking the bottle just before serving.
Sugar residual: about 4,5 gr/Ltr

Im Glas présentiert er sich mit einer zarten, strohgelben Farbe mit strahlenden, griinlichen Reflexen, einem kompakten und
weichen Schaum, einer feinen, groBziigigen und anhaltenden Perlage. Der Duft weist zunédchst blumige Nuancen auf, um dann
ein fruchtiges Aroma von grinem Apfel und Williamsbirne zu entfalten. Der Geschmack ist trocken, frisch, mild, schlank und

ausgewogen mit langem Abgang.

Alkoholgehalt: 11% vol.
Serviertemperatur: 5-7° C. Die Flasche soll kurz vor dem Trinken enkorkt werden.

Restzucker: Bei 4,5 gr/Ltr.
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